Ingredienser 3 port 1 msk riven ingefara

— 1 paket med kokta kikartor 2 vitloksklyftor, pressade

2= Yetsk malen koriander 2 dl passerade tomater

& Y tsk malen kardemumma %2 dl malen cashewnétter eller
% Y5 tsk gurkmeja kokosmjol

‘>~ 1/8 tsk malen chili 1 msk kokosolja att steka i

= 1/8 tsk malen kryddnejlika 1 dl kokosmjolk

1 16k, hackad salt

Gor sa har

Lagg alla kryddorna pa ett fat.

Fras |6k, ingefara och vitlok sa att den blir mjuk i oljan.

Hall i de passerade tomaterna.

Ta en handmixer och mixa till en slat smet.

Hall i kryddorna och lat koka i fem minuter.

Hall i den malda cashewnotterna, kikartor och kokosmijolen. Lat puttra i nagra
minuter. Smaka av med salt.

Ingredienser 3 port

% fd%ze med saffran SERVERA MED
= APPELCHUTNEY

Fras den hackade I6ken och saffran i en kastrull.
Hall i basmatiris och rér om.

Hall pa vatten enligt instruktionerna och hall pa lite salt.
Koka tills riset ar klar.
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